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De opmerkelijke smaak 
van lamsvlees met Brits 
Kwaliteitslabel is grotendeels 
te danken aan de manier 
van opvoeden dat voor het 
overgrote deel in de openlucht 
plaatsvindt. De lammeren met 
Brits Kwaliteitslabel worden 
geboren en opgevoed in de 
openlucht, en leven in de meest 
natuurlijke omstandigheden. Het 
grondgebied waarop ze worden 
grootgebracht zijn heuvelachtige 
terreinen die ongeschikt zijn voor 

de productie van granen. Deze 
gebieden bezitten een oceanisch 
klimaat met veel regen, wat 
voor uitgestrekte en groene 
weilanden zorgt. Bovendien 
kunnen de producenten van dit 
lamsvlees prat gaan op meer 
dan twee eeuwen ervaring, wat 
aan de basis ligt van een unieke 
knowhow.
 
De Britse lammeren van deze 
campagne worden grootgebracht 
in een voor hen geschikte 
omgeving, onder meer dankzij 
een gematigd en vochtig klimaat 
dat voor malse en groene 
weilanden zorgt en dus perfect 
is voor herkauwers, zowel op 
vlakke als meer heuvelachtige 
terreinen.
 
Deze condities zorgen ervoor 
dat de dieren mals gras en verse 
kruiden eten, waardoor het vlees 
onvergelijkbaar is van smaak, 
maar bovendien ook interessante 
en nuttige voedingswaarden 
bezit. Diverse studies wezen 
uit dat dieren gevoed met 
vers gras 75% meer omega-3 
produceren dan andere, maar 
ook 300% meer vitamine E en 
400% meer vitamine A! Heerlijk 
lamsvlees dus dat goed is voor 
de gezondheid en bovendien een 
antioxidante werking bezit.

DE MUST VAN EEN OPVOEDING 
IN DE OPENLUCHT

www.lekkerlam.be  /  www.ilovemeat.be  5

AHDB_dossier_press_A5_MeatIsGreat_NL_180716.indd   5 17/07/2018   16:37



DIERENWELZIJN

Liefde voor dieren zit zowat in de 
genen van deze Britse kwekers, 
onnodig te zeggen dat de kwekers 
van deze lammeren uitermate 
begaan zijn met het welzijn en 
de gezondheid van hun dieren. 
De boerderijen en landerijen 
waar deze dieren opgevoed 
worden, zijn onderworpen aan 
extreem strenge maatregelen en 
professionele kweekmethodes die 
het « Red Tractor » programma 
volgen, een schema dat de 
manier van grootbrengen 
streng controleert, maar ook 
de voeding van de dieren en het 
eventuele gebruik van veterinaire 
producten zeer regelmatig 
checkt.

BESCHIKBAARHEID

Buiten de gastronomische 
kwaliteiten, die overduidelijk 
zijn, is een van de grootste 
troeven van lamsvlees met Brits 
Kwaliteitslabel dat het 365 dagen 
per jaar verkrijgbaar is.

Dankzij de vele en uitgestrekte 
weilanden in het Verenigd 
Koninkrijk kunnen er quasi 
het hele jaar door lammeren 
geboren worden, ook al is dit 
uitzonderlijke vlees tussen  
april-mei en december-
januari nóg smakelijker en 
toegankelijker. In de praktijk 
komt het erop neer dat de 
lammetjes in de winter of in het 
voorjaar geboren worden, bij het 
moederschaap drinken en volop 
kunnen grazen. De schapen 
zelf worden tijdens de winter 
bijgevoederd met gedroogd gras 
(hooi, baalvoer enz.) of andere 
winterse gewassen zoals rapen  
of kolen
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Het eindresultaat is lamsvlees 
van topkwaliteit, gelabeld met 
het « Quality Standard Mark » 
en waardoor we er in alle 
vertrouwen voor kunnen kiezen.
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EEN ONVERGELIJKBARE KNOWHOW

In Groot-Brittannië zijn de meeste gebieden bestemd voor het 
kweken van rundvee, heuvelachtige terreinen die ongeschikt zijn 
voor de productie van granen. Doordat de lokale landbouwers in 
deze a priori weinig interessante gebieden niet veel anders konden 
doen dan rundvee kweken, genieten we vandaag wel van meer dan 
twee eeuwen ervaring op dat vlak! En uiteraard zorgt dat voor een 
onvergelijkbare knowhow.

DE KEUZE VAN RUNDVEERASSEN

Om perfect aan de criteria 
te voldoen dat het Brits 
Kwaliteitslabel voorschrijft, 
wordt er voor runderen 
gekozen die tegelijk rustiek 
zijn, tam, vroegrijp en niet 
te zwaar. Vandaag zijn 
vleesrunderen kruisingen  
tussen rundveerassen die  
voor mals, rood en smakelijk 
vlees zorgen. 
 
De huidige rundveerassen 
of kruisingen daarvan waar 
vandaag vooral mee gewerkt 
wordt zijn: Limousin, Aberdeen 
Angus, Charolais, Simmental, 
Hereford, Blanc Bleu Belge 
(Belgisch witblauw), Blonde 
d’Aquitaine, South Devon,  
Welsh Black en Shorthorn.

VEELEISEND 
KWALITEITSHANDVEST

De condities voor het kweken 
van runderen zijn verbonden aan 
een zeer streng en veeleisend 
kwaliteitshandvest. Uitermate 
belangrijk daarin zijn de 
verzorging van de dieren, de 
voeding, het dierenwelzijn, de 
traceerbaarheid en het milieu.
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